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ANTIPASTI

Insalata di mare con verdure di stagione :.s €12
Salmone marinato con zenzero in salamoia ; € 10

Tartare di ricciola 4 €14
Crostino burro e alici del Cantabrico ..., €8
Gamberi in pasta kataify ,..s €12
Saute di cozze ,,, €10 CONTORNI
Ostriche ., €2.50 cad Patate arrosto €4
Fantasia dello Chef ... €20 Patate fritte €4
Crudi di mare ( su prenotazione) :.,s... Misticanza €3
Spinaciall’agro €4
Battuta di fassona ;... €13 Cicoria ripassata €4
Crostone pomodoro e patanegra ;s €12
Tagliere salumi e formaggi s €20
DESSERT

PRIMI Spuma di tiramist 15575 €5
Passatelli fatti in casa ai fruttidimare ,..;s., €12 Cheese cake ai frutti di bosco 5,.: €6
Tufoli Tomassini ai crostacei 4.5 €14 Mousse di tre cioccolati .,,: €6
Spaghetti Tomassini alle vongole .., €12 Crema catalana +; €5
Tagliatelle mazzancolle e asparagi 4. €14 Sorbetto al limone .,s €3

) ) . Caffe  €1.50
Tagliatelle fatte in casa al ragu della nonna 157 € 12
Spaghettone Tomassini alla carbonara s, €10
Mezza manica Tomassini all’'amatriciana s, € 10
SECONDI
Frittura dell’Adriatico 1234 €16
Grigliata di pesce 124514 €18
Medaglioni di rana pescatrice in porchetta + € 16
Dim sum del pescatore al vapore :4.1 €18
Agnello scottadito €18
Tagliata di manzo cuberoll Irlanda €18 Coperto € 3
Allergeni

1. cereali contenenti glutine 2. crostacei e prodotti a base di crostacei 3. uova e prodotti a base di uova 4. pesce e prodotti a base di pesce
s.arachidi e iloro derivati 6. soia e prodotti a base disoja ;. latte e prodotti a base dilatte 8. frutta a guscio 9. sedano e prodotti a base di sedano
10. senape e prodotti a base disenape 11. sesamo e isuoi derivati 12. anidride solforosa e solfiti 13. Lupini e i loro derivati 14.molluschi e prodotti a base di molluschi



